Lﬂrm e BUFFET ASIATIQUE

BUFFET FROID

Rouleaux de printemps et sauce e Hiyayakko Tofu soyeux garni de : gingembre frais,
arachides ciboule, bonite séchée, sauce soja

Salade de papaye verte e Tataki de boeuf

Salade d’amour

Station sushi

Kamikaze thon :
Feuille de nori, riz, tartare de thon épicé, masago, avocat, jalapefios marinés, flocons de
tempura, ciboulette, oignons verts et sauce épicée

Maki aux deux saumons
Saumon, saumon fumé (extérieur), avocat, oignon vert, masago rouge, mayo légere, sésame

Maki Classique Californien
Kanikama, avocat, concombre, mayo légere, sésame

Sumomaki Philly (frit)
Saumon fumé, kanikama, masago rouge, fromage a la creme, avocat

Sumomaki Boston
Crevette nordique, kanikama, concombre, laitue, mayo légére, masago rouge, sésame

Hosomaki Avocado
Hosomaki Saumon
Hosomaki concombre
Nigiri crevette

Nigiri thon

Nigiri saumon
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Buffet Asiatique

BUFFET CHAUD

Soupe
e Soupe miso

e Soupe tom yum

En réchaud

¢ Amok de morue e Mini Egg roll poulet

e Boeeuflok lak e Spare Ribs Coréen ou chinois
e Poulet général tao e Poulet karaage

e Riz vapeur / Riz frit e Légumes sautés au sésame

e Rouleaux impériaux végétariens

Légumes tempura

Station sauté minute

e Pad thai

Chow Mein

DESSERT

e Douhua tofu soyeux avec sirop gingembre
e Sorbet litchi

e Beignet pomme ananas banane

e Biscuits aux amandes

e Riz au lait coco, pandam et fruit de la passion

CAFE, THE TISANE 28$S




