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13 mai, menu du jour
diner

ENTREES AU CHOIX

* Pannequet aux fruits de mer (goberge, pétoncles, crevettes), champignons, creme
avec citron et salade d'asperges

e Tartare de boeuf classique, roquette et vinaigrette

e Soupe a l'oignon et crouton, le tout gratiné

PLATS AU CHOIX

e Ciabatta aux legumes grillés, provolone, frites, mayonnaise au pesto -25
e Emincé de veau a la suisse, spaetzle, brocolis et carottes -30

e Fish 'n’ chips d'aiglefin, frites, brocolis et carottes, sauce tartare -28

e Cassoulet, brocolis et carottes -32

e «Shephard's pie» irlandais avec sauce style «gravy» -30

DESSERTS AU CHOIX

e Gateau Boston, coulis de fruits, fruits frais, chantilly
* Mousse aux fruits, coque de macarons, fruits frais, menthe

Merci de votre support envers nos éléves lors de leur formation.
Allergies

On ne peut pas garantir l'absence d'eélements allergénes ou de gluten dans les repas servis a l'Ardoise.
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