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Ala carte, souper

ENTREES AU CHOIX

Ceviche de petoncles, leche de tigre a l'argousier, salicorne, caviar de mujole et mais -9
Burrata maison, déclinaison de basilic, olives, citron confit, amandes fumées et foccacia -10
Ravioli géant au chevre frais, courge rétie a l'ail, beurre noisette citronné a la sauge

et pacanes torréfiees -9

Croustillante de pommes de terre aux herbes, coeur fondant au Cure-Hebert et a la brisket de
boeuf, jus corse au Cognac et chou rouge -10

POTAGES AU CHOIX

Consomme a l'oighon et a la biere noire, pétale d'échalote brulée garnie, brunoise de pain et
fromage Gruyere -7
Creme de champignons sauvages, ceuf parfait et pleurotes sautés -8

PLATS AU CHOIX

Gnocchis a l'épinard, sauce a la créme citronnée, pesto d'oseille a la pistache,

tomates confites au thym et gel de vinaigre balsamique -18

Truite confite, polenta frite au romarin, poivron roti, supréme de pamplemousse rose,

asperges et sauce safranée au Pernod -22

Jambonnette de pintade au pain d'épices et abricots, demi-glace parfumeée au girofle, fondant de
pommes de terre et tortellini a la betterave rétie -24

Contrefilet de boeuf, parfait de foie gras, sauce au vin de Madere a la morille, aligot truffé, salsifis
en croute d'herbes et carotte fane -26

DESSERTS AU CHOIX

Merci de votre support envers nos éléves lors de leur formation.

Gateau au fromage orange et coco -7
Pavlova a la poire Bosc, tofu glace et caramel au rhum -7
Cannoli au café, camerises et chocolat -7

Allergies
On ne peut pas garantir l'absence d'eélements allergénes ou de gluten dans les repas servis a l'Ardoise.




