
 

 

 

 

 

 

 

 

 
C’est un emploi pour toi si… 

• Tu es âgé de 17 ans et plus au début 

de l’emploi 

• Tu as un intérêt et du talent pour les 

activités culinaires 

• Tu es disponible pour les cinq (5) 

semaines de camp offertes, soit du 

25 juin au 19 juillet, ainsi que du 

5 au 9 août 2024 

• Tu as une carte de premiers soins en 

vigueur ou tu es prêt à suivre la 

formation requise pour obtenir ta 

certification, aux frais de la Ville 

Atout :  

• Tu étudies dans un domaine connexe 

 
Pourquoi on a besoin de toi 

Tu apprécies être en contact avec les 

enfants et tu aimerais les aider à 

développer leur autonomie alimentaire et 

les initier à la diversité des aliments ? 

Voici ta chance ! 

Avec le support du coordonnateur ou de la 

coordonnatrice de camp de jour, tu seras 

responsable de : 

• Planifier les semaines d’activités en 

t’inspirant du programme La Tablée des 

Chefs (documentation fournie par la 

Ville) 

• Assurer la sécurité des participants du 

camp lors de l’apprentissage des 

méthodes de travail 

• Organiser et animer de façon 

dynamique les activités du camp 

• Encadrer adéquatement les groupes 

 
En échange, nous t’offrons  

• Une expérience enrichissante, mais 

surtout pertinente qui aura une belle 

place sur ton CV. 

• Un horaire de travail à temps plein qui 

te permettra de profiter de toutes tes 

fins de semaine d’été 

• Un salaire compétitif à partir de 

21,22 $/h 

• Du fun, c’est garanti ! 

Envoie ton CV dès maintenant en mentionnant le nom du poste à  

 


